Crisel, CRUZ PERKGA

INGENIERO DE ALIMENTOS

& +51969617099

™ c.cruz@iestpayaviri.edu.pe

PERFIL PROFESIONAL:

Ingeniero de Alimentos, con experiencia en procesamiento, control de calidad e inocuidad alimentaria; especializado en
BPM, HACCP, andlisis de alimentos, desarrollo de productos y gestion de procesos productivos. Docente del Instituto de
Educacion Superior Tecnoldgico Publico, con experiencia en formacion profesional y asesoria técnica en el sector

alimentario.

FORMACION PROFESIONAL:

ESPECIALIZACIONES:

e TITULO DE INGENIERO DE ALIMENTOS - 2021
Universidad Peruana Unién Campus - Juliaca

EXPERIENCIA LABORAL:

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO AYAVIRI

(2025) Y ACTUALMENTE CON CONTRATO VIGENTE

Cargo: Docente regular de competencias especificas

Actividades realizadas:

¢ Desarrollo de unidades didacticas de especialidad del PE de Industrias
Alimentarias.

¢ Actividades de orientacion y tutoria de estudiantes y encargado de
proyectos productivo de panificacién del Programa de Estudios.

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO SANTA

ROSA (2024)

Cargo: Docente regular de competencias especificas

Actividades realizadas:

¢ Desarrollo de unidades didacticas de especialidad del Pe de Industrias
Alimentarias.

e Actividades de orientacion y tutoria de estudiantes y encargado de
proyectos productivo de panificacién del Programa de Estudios.

UNIVERSIDAD PERUANA UNION CAMPUS - JULIACA (2021-2023)

Cargo: Auxiliar del taller de Panificacion

Actividades realizadas:

¢ Encargado del drea de almacén de materia prima, produccidén, ventay
finanzas.

ALIMENTOS ANDINOS ORGANICOS S.A.C. (2018)

Cargo: Asistente de control de calidad

Actividades realizadas:

e Supervisor de proceso productivo, control de calidad MP, inspeccién
de productos terminados y desarrollo de mantenimiento de sistema
de gestion de calidad.

Panificacion y procesamiento de cereales.
Gestion de procesos productivos
alimentarios.

Formacién y capacitacion técnica en
Industrias Alimentarias.

Desarrollo e innovacion de productos
alimenticios.

Formulacién y Gestién de Proyectos
Alimentarios.

Desarrollo de Productos y
Emprendimientos Alimentarios.

ACTUALIZACIONES:

Elaboracién de panes artisticos y
costumbristas [ESTP “Santa Rosa” 2025.
Curso tecnologias y tendencias en el uso
de lactosuero en la industria alimentaria
IESTP “San Salvador — Capachica” 2025.
Secretos del paneton concentrado y
pasteleria profesional moderna IESTP-
Ayaviri P.E. Industrias Alimentarias 2025.
Curso Especializado: Buenas Practicas En
La Manipulaciéon De Alimentos (BPMA),
“Centro de Formacién de Talentos
Innovacidén y Tecnologia CENTITEC” 2024.
“Curso de Buenas Practicas de Higiene e
Inocuidad Agroalimentaria” IESTP San
Salvador de Capachica y el SENASA 2025.
| Simposio Internacional de la Macro
Regidn Sur en Produccién de Quesos
Madurados en la Capital Ganadera del
Peru. “CIP — Chuquibambilla, Facultad de
Medicina Veterinaria y Zootecnia de la
Universidad Nacional del Altiplano Puno”.
Il Encuentro Regional de Productores de
Ganado Lecheroy Transformacién de
lacteos, “Municipalidad Provincial de
Melgar”.

IDIOMAS:

Quechua Avanzado.
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